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Neu: Kiichenapéro

Wollten Sie den Profis schon immer mal tiber die Schulter gucken? Treten Sie ein! Lassen Sie sich tiberra-
schen von den kleinen Leckerbissen, die unsere Kiichenbrigade fiir Sie zaubert. Seien Sie ,,live* dabei wie Thr
Apéro angerichtet wird. Treffpunkt 18.15 Uhr an der Réception. Dauer ca. 45 Minuten. Bitte anmelden!

26. April 2009

. Spargel, ein koniglicher Genufl

Es ist Friithling in Stidtirol und
das koniglich Gemiise aus Terlan
schmeckt gut und tut gut.

4 30. August 2009

Paste e basta

Hausgemacht ist die Pasta in der
Irma. Kommen und schmecken
Sie den Unterschied.

20. Mai 2009

Einheimische Wildkriuter

Lust auf Kriuter & Wildgemiise?
Freuen Sie sich auf ein originelles,
schmackhaftes Kriutergericht.

13. September 2009

Strudel mal ganz anders
Strudel mit leckerem Saisonsge-
miise, Kriutern und Pilzen sind
wahre Geschmackshighlights!

14. Juni 2009

O wie Knodel

Der Knodel, das traditionelle
Gericht im Alpenraum. Wir pri-
sentieren ihn neu und weltoffen.

27. September 2009

Steinpilze

Die schonste Fundsache der
Welt: hocharomatisch, feinnussig
und einfach lecker.

5. Juli 2009

Bruschetta

Ein italienischer Klassiker:
cinfach in der Herstellung, aber

[ unvergleichlich gut.

11. Oktober 2009

Wild auf Wild

Dieser Kiichenapéro begeistert
nicht nur Jiger und Sammler.
Freuen Sie sich drauf!
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19. Juli 2009
Mittelmeer-Geniifie
Herrlich duftende Kriuter,
sonnengereifte Tomaten und
kostliche Meeresfriichte.

1. November 2009

Und zum Abschluf§ Triiffel
Der aromatische Hochgenufd
kommt ganz zum Schluff und
schmeckt nach mehr.




